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Rady pro lepší grilování 

Přímé grilování 

Grilování ve spalovací komoře na dřevěném uhlí.  

 

Nepřímé grilování 

Grilování  v grilovací komoře na nerezovém roštu nebo kameni. Možno použít nejlépe tvrdé 

dřevo nebo dřevěné uhlí.  

 

 



Uzení 

Udíme  v  udírně na nižší teplotu při zavřených vzduchových klapkách. Použijeme tvrdé 

dřevo. Před vložením masa či uzenin musí být udírna již vyhřátá. 

 

 

Pečení 

Do grilovací komory vložíme plech. Pečeme jako v klasické troubě. 

 

 

 

 

 

 



Vaření 

Na odkládací desce můžeme udržovat pokrmy teplé, případně ohřát vodu na umytí. 

 
 

 

 

Přejeme příjemné používání našich produktů. 

 

 

 

 

 


